Boulettes a la sauce aux champignons

Composition Préparation

. , . . Mélanger la viande hachée avec 'eau ou le lait
e Viande hachée assaisonnée 1kg 9 ’

e  Eauou lait 200 g Evlier Mix Bouletten sans sel et Evlier Duxelle.
e Persil frais Former des boulettes de taille égale et les cuire

ala poéle.

Mélanger les boulettes cuites avec Evlier Sauce
Champignons.

Dresser dans un plat et garnir de persil frais.

Epices et auxiliaires par kg :

« Evlier Mix Boulettes sans sel
« Evlier Duxelle
« Evlier Sauce Champignons
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