
 

Gehaktbrood met uiensaus 
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Evlier Deco Faro en uiensaus 

Omschrijving 

Meng het gehakt met het vocht en de Evlier 
Boulettenmix en verdeel in porties. 
Maak van de porties gehaktbroodjes en 
paneer die in de Evlier Deco Faro. Afbakken 
160 °C tot een kern van 70 °C. Na het 
afkoelen in dikke sneden snijden en 
overgieten met de Evlier Uiensaus. 
Ideaal voor een dagschotel gecombineerd 
met aardappel en groentjes. 
 
 

Samenstelling 

• Dagvers gekruid gehakt 
• Water of melk 

1 kg 
200 gr 

 

 
 
Kruiden en hulpgrondstoffen per kg 

• Evlier Boulettenmix zonder zout 
• Evlier Uiensaus 
• Evlier Deco Faro 

 

25 gr 
 

 
 
 


