Burger au poisson

Burger au poisson croustillant

Composition
« Poisson blanc (cabillaud, lieu, flet ...) lkg
» Lait entier 150 g
Poids total: 115 kg

Matiéres auxiliaires

» Evlier Fish burger 69 g (60 g/kg)

Pour la finition

Evlier Panko

Make food, create experiences.

Préparation

Mélangez I'Evlier Fish burger avec le lait. Passez le mélange
et le poisson blanc au cutter, bref et palpitant, jusqu’a
I'obtention de petits morceaux.

Faconnez de petites boulettes de 100 g, roulez-les dans
I'Evlier Panko et moulez-les légérement avec la presse a
hamburger en forme ronde. Faconnez les burgers de
nouveau dans I'Evlier Panko et moulez-les avec la presse a
hamburger.

astuce

Recommandez & votre client une bonne sauce tartare
pour accompagner ce burger au poisson croustillant!

evlier.be



